
APERITIF
Coupe de Champagne brut ou rosé et amuses bouches

ENTREES
 Foie gras de canard et son pain d’épices, chutney d’oignons

ou

 Carpaccio de Saint-Jacques, citron vert, gingembre, échalote,

sésame

 
PLATS

 Suprême de pintade rôti, jus corsé aux morilles, risotto

ou

 Lotte rôtie au chorizo, purée de patate douce, sauce coco-

citron vert

 
FROMAGES

Assiette de fromages, confiture de figue, noix et raisin

 
DESSERTS

 Pavlova aux fruits exotiques

ou

 Délice poire-amande, caramel beurre salé

RÉSERVATION OBLIGATOIRE AU 01 43 26 78 38

MENU DE LA SAINT-SYLVESTRE

110€
Prix TTC et service compris


