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RESTAURANT

CARTE DES BOISSONS

NOS APERITIFS

Martini - rouge, rosato, fiero, gold (6 cl)
Campari (6¢l)

Porto rouge (6¢l)

Kir vin blanc (12,5¢cl) - cassis, péche
Ricard (3cl)

NOS BULLES

Champagne brut Louis Constant
Champagne rosé Louis Constant
Kir royal 82,5cl) - cassis, péche
Coupe de prosecco (12, 5¢l)

NOS BIERES PRESSIONS

Gallia blonde - 4°2
Cadette IPA - 6°
Quidam blonde - 6°8

Panaché
Monaco

NOS BIERES BOUTEILLES
Heinekein 0.0% alcool (33cl)
Gallia IPA 6° (33cl)

NOS SOFTS

Coca-cola (33cl

Coca-cola zéro (33cl)

Orangina (25¢l)

Schweppes agrumes (25c/)

Ginger beer (25c¢l)

Perrier (33cl)

Vittel (25c¢l)

Fever free Tonic (20cl) s
Jus d’abricot, framboise, d'orange, @o/
pomme, ananas, tomate (25c|)
Limonade (33cl)

Orange pressée

Citron pressé

Café glacé maison 6,2€

Supplément Sirop : grenadine, fraise, menthe, citron, péche, orgeat, violette 0.50€

i 12,5¢l % 75¢l (bouteille)
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RESTAURANT

NOS EAUX FILTREES CASTALIE

Eau filtrée Castalie, une alternative écologique a I'eau en bouteille

Eau plate
Eau gazeuse

NOS VINS BLANCS

« Les Jamelles» Viognier

«Les Jamelles» Chardonnay

«J.MOREAU & FILS » Bourgogne Aligoté
«Moillard Grivot» Bourgogne Chardonnay

« Quantum Bio» Sancerre

MOELLEUX

«Sirona», Sauternes

NOS VINS ROUGES

«Les Magérans», Cote du Rhéne
«Les Jamelles », Merlot
Chateau de Lussac "Cuvée Bellevue’, Saint Emilion

E. Guigal, Céte du Rhéne bouteille

NOTRE VIN ROSE

«Les Jamelles Reflets secrets»

¥ 125c E 25¢l 2 50cl é 75¢l




RESTAURANT

NOS COCKTAILS

Aperol Sg)ritz
Aperol (6c¢l), prosecco, eau gazeuse

Saint germain Spritz
Liqueudr de St-Germain (4cl), prosecco, eau gazeuse

Italicus Spritz
Liqueur de bergamote (4cl), prosecco, eau gazeuse

Mojito
Rhum (4cl), citron vert, menthe, cassonade, eau gazeuse

Caipirinha
Cachaca (40/), citron vert, cassonade, glace pilée

Sex on the beach
Vodka (4cl), créme de péche, jus d’ananas, jus de cranberry

Pifa Colada
Rhum (4cl), sirop coco, jus d'ananas

Espresso Martini
Vodka (4cl), café, kahlua

Moscow Mule, London Mule, Jamaican Mule
Vodka ou Gin ou Rhum (4cl), jus de citron, ginger beer)

Tequila Sunrise
Tequila (4cl), jus d’orange, sirop grenadine

NOS MOCKTAILS
Virgin Mojito
Citron vert, menthe, cassonade, glace pilée, eau gazeuse

Virgin Colada
Jus d‘ananas, sirop coco

Vibrante Spritz
Martini Vibrante (6cl), schweppes tonic

Floreale Tonic
Martini Floreale (6cl), schweppes tonic

Ginger Collins
Nolow n°4 (5cl), jus de citron, ginger beer

Bitter Spritz 0.0
Nolow n°8 (6cl), schweppes tonic
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NOS GINS (4CL)

Citadelle

Mare

Hendrick's
Bombay Sapphire
Tanqueray
Plymouth

Supplément Schweppes Tonic
Supplément Fever Free Tonic

NOS WHISKYS (4cCL)
Jameson

Lagavulin

Talisker

Nikka

Johnnie walker red
Johnnie walker black

Supplément Coca

NOS RHUMS (4cL)

Zacapa
Don Papa
Bacardi carta blanca

NOS DIGESTIFS (4CL)

Amaretto
Limoncello
Cointreau
Baileys
Mezcal
Cognac
Absolut
Zubrowska
Jagermeister

NOS BOISSONS CHAUDES
Café Lomi, torréfié en France, de maniére artisanale

Expresso, déca, café allongé

Café creme

Cappuccino

Chocolat chaud

Café, chocolat Viennois

Vin chaud

Irish Coffee

Lait chaud / Lait chaud caramel
Supplément lait végétal

.

NOS THES @9
Maison Kodama, I'art du thé dans chaque tasse.

Thé vert Sencha, jasmin, menthe
Thé noir darjeeling, earl grey, cassis, english breakfast
Infusion camomille, verveine, rooibos
Chai latte
Golden latte




